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“ L a  C u i s i n e ,  c ' e s t  l ' e n v e r s  d u  d é c o r ,
l à  o ù  s ' a c t i v e n t  l e s  h o m m e s  e t  l e s  f e m m e s

p o u r  l e  p l a i s i r  d e s  a u t r e s . . . ”

B e r n a r d  L o i s e a u

N o t r e  f o r c e ,  l a  m ê m e  é q u i p e  p a s s i o n n é e
d e p u i s  2 0 1 9  !



M o u R E Z E

D E  L A

No tRe  É T A T  d ' E S PR I T …

L ’ A r t  d e  l a  F l a m m e ,  c ’ e s t  d ’ a b o r d  l ’ h i s t o i r e  d ’ u n  p è r e  e t

d e  s o n  f i l s ,  t o u s  d e u x  a m o u r e u x  d e  l a  c u i s i n e  t r a d i t i o n n e l l e .

I c i ,  l e s  p l a i s i r s  d e  l a  r e s t a u r a t i o n  p a s s e n t  p a r  :

U n  a p p r o v i s i o n n e m e n t  d e  q u a l i t é ,  g r â c e  à  d e s  f o u r n i s s e u r s  l o c a u x .

U n e  f i l i è r e  d ’ a l i m e n t  b i o s  e t  /  o u  l a b e l  r o u g e .

U n e  v a l o r i s a t i o n  d e s  p r o d u i t s  d e  s a i s o n .

U n  r e s p e c t  d e  l ’ h u m a i n .

U n e  a m b i a n c e  c o n v i v i a l e .

U n  a m o u r  d u  c l i e n t  s a t i s f a i t .

U n e  r e c h e r c h e  d u  « z é r o  d é c h e t » .

L ’ A r t  d e  l a  F l a m m e ,  c ’ e s t  l a  r e c h e r c h e  d u  m e i l l e u r  r a p p o r t

q u a l i t é / p r i x ,  d a n s  l a  t r a d i t i o n  d e  l a  c u i s i n e  d u  t e r r o i r ,

u n  r e t o u r  a u x  s o u r c e s ,  a u x  b o n n e s  v i e i l l e s  r e c e t t e s  d ’ a n t a n ,

a u x  s e n t e u r s  d u  S u d …

L e  t o u t  d a n s  u n  e n v i r o n n e m e n t  m a g n i f i q u e ,

q u i  m e t  l a  n a t u r e  e n  s c è n e  !
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M E N u
p e t i t
b o u t ‘
c h o u

9,90€

O n  m a n g e  c o m m e  m a m a n
e t  p a p a  a v e c  l a  m ê m e  q u a l i t é  !

Plat
H a c h i s  P a r m e n t i e r  e t  s a  s a l a d e

c h o i s i s  p a r  l e s  p e t i t s  e u x  m ê m e .  
A L L E R G I E / A r a c h i d e / M o u t a r d e / Tr a c e  é v e n t u e l l e  d e  c è l e r i / L a i t / c r è m e .

ou

C u i s s e s  d e  p o u l e t  1 0 0 %  f r a n ç a i s

e t  s a  s a l a d e  c h o i s i s  p a r  l e s  p e t i t s  e u x  m ê m e .
A L L E R G I E / A r a c h i d e / M o u t a r d e / Tr a c e  é v e n t u e l l e  d e  c è l e r i .

Salade composée au choix :

t o m a t e ,  s a l a d e  v e r t e ,  m a ï s ,  c o n c o m b r e ,  c h o u  r o u g e ,

b e t t e r a v e  r o u g e ,  c a r o t t e s  r â p é e s ,  v i n a i g r e t t e  m a i s o n .
 

A L L E R G I E / A r a c h i d e / M o u t a r d e / Tr a c e  é v e n t u e l l e  d e  c è l e r i .

Dessert
G l a c e  a r t i s a n a l e  1  b o u l e  ( p a r f u m  a u  c h o i x )

A L L E R G I E  s u i v a n t  v o t r e  c h o i x .
U n  s o r b e t  e s t  m é l a n g e  d e  f r u i t s ,  d ’ e a u  e t  d e  s u c r e .

U n e  g l a c e  s e  c o m p o s e  d e  p r o d u i t s  l a i t i e r s ,  c r è m e ,  b e u r r e ,  s u c r e ,  
a r ô m e s  d e  f r u i t s .

Boisson
S i r o p  B i o  M a i s o n  M e n a u   2 5 c l

A u  c h o i x  :  G r e n a d i n e / F r a i s e / M e n t h e

M e n u  r é s e r v é  a u  m o i n s  d e 1 0  a n s .
N o u s  v o u s  r e m e r c i o n s  d e  b i e n  v o u l o i r  r e s p e c t e r  c e t t e  l i m i t e  d ’ â g e .    

L i m o n a d e  B i o  + 3 , 5 0 €
C o l t  C o l a  + 3 , 5 0 €

J u s  d e  p o m m e  b i o  + 3 , 5 0 €
B o u l e  d e  g l a c e  s u p p l é m e n t a i r e  + 3 , 0 0 €  



À  L A
C a R T E



E n  a t t e n d a n t  d e  f i x e r  v o t r e  c h o i x  q u a n t  à  v o s  p l a t s
c h o i s i s  à  l a  c a r t e ,  L ’ A r t  d e  l a  F l a m m e  »  v o u s  p r o p o s e

s e s  p l a t e a u x  d é c o u v e r t e s  à  p a r t a g e r  :

U n i q u e m e n t  s e r v i  e n  a t t e n t e  d ’ u n  p l a t  :
v i a n d e  o u  p o i s s o n

p
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u
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te
p l a -

t e a u x

plateau plaisir
Tapenade Tomate séchées.

Caviar d'aubergine.
Houmous.

« Pan con « tomates et jambon de montagne sur son pain de campagne.
Wrap, crème, ciboulette, poulet,  avocat.

A l l e r g i e / c r è m e / b l é / p r o t é i n e  d e  l a i t / s é s a m e .

 

plateau de fromage frais et affinés
au lait cru accompagné

de sa confiture 100 % fruits

Le dél ice frais,  lai t  de brebis de la fromagerie Dombe parc naturel des grands causses.
Cabrou de L’Aubrac fromage de chèvre au lai t  cru.

Le Laguiole Grand Aubrac, lai t  cru de vache fromagerie jeune montagne.
St Nectaire fermier AOP Aff iné sur pai l le Terre d'auvergne lai t  cru vache.

Saint Marcel in fermier au lai t  cru de vache ferme Plant igny.
Le Comté bleu lai t  cru de vache bio fromagerie Marcel pet i te Auvergne.

Sélections de fromage frais et affinés accompagné de sa confiture 100 %fruits.
A L L E R G I E / l a i t / g l u t e n .

20,00€

24,00€
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plateau de charcuterie
pays basque pierre oteiza
Saucissons sec Des Aldules, Chorizos des Aldudes,

Jambon sec de Kintoa, AOP aff inage 20 mois, 
Jésus du pays Basque, ventrèche plate, saucisse sèche.

A L L E R G I E / l a i t / g l u t e n .

 

plateau mixte
Plateau de charcuterie pays basque Pierre Oteiza

et ses fromages frais affinés au lait cru accompagnés de sa confiture 100% fruits

A L L E R G I E / l a i t / g l u t e n .

 

Saucissons sec Des Aldules, Chorizos des Aldudes, Jambon sec de Kintoa,
AOP aff inage 20 mois, 

Jésus du pays Basque, ventrèche plate, saucisse sèche.
Sélect ion de fromage frais et aff inés accompagné de sa conf i ture 100% frui ts.

Le Laguiole Grand Aubrac, lai t  cru de vache fromagerie jeune montagne.
St Nectaire fermier AOP Aff iné sur pai l le Terre d'auvergne lai t  cru vache.

Le délice frais, lait de brebis de la fromagerie Dombe parc naturel des grands causses.
Cabrou de L’Aubrac fromage de chèvre au lai t  cru.

26,00€

28,00€



e n t r é e
s a l a d e
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•  Salade de chèvre  :
Assort iment de toasts,  Chèvre au f igue, Chèvre au miel  et  thym et 
Chèvre aux poivres concassés, Salade, Tomates, Concombre, Maïs,  Avocat,  
Oignons, Carot tes râpées, Betterave, Chou rouge, Radis,  Noix,  
Chi f fonnade de jambon sec. Pomme.

A L L E R G I E / A r a c h i d e / M o u t a r d e / Tr a c e  é v e n t u e l l e  d e  c è l e r i / B l é / N o i x / A v o c a t / B l é .

22,00€

•  Salade fraicheur aux frui ts du moment  :
Salade, Tomates, Concombre, Oignons, Carot tes râpées, Betterave, 
Chou rouge, Radis,  Maïs,  Avocat,  Bi l les Mozzarel la,
Frui ts du moment,  Crevettes,  Ci t ron vert ,  Roquette et  Ol ive Verte.

A L L E R G I E / A r a c h i d e / M o u t a r d e / Tr a c e  é v e n t u e l l e  d e  c è l e r i / L a i t  / N o i x / C r u s t a c é s  C r e v e t t e s .

20,00€

•  Salade de poulet  mariné  :
Salade, Tomates, Oignons, Carot tes Râpées, Betterave, Concombre, 
Chou Rouge, Radis,  Poulet  mariné, Œufs pochés, Parmesan. Gingembre
et Cor iandre,  Cacahuète et  Sésame gr i l lés,  Mangue, Avocat,  Poivrons Marinés.

A L L E R G I E / A r a c h i d e / M o u t a r d e / Tr a c e  é v e n t u e l l e  d e  c è l e r i / Œ u f / S é s a m e / F r u i t s / F r u i t s  à  c o q u e .

22,00€

F a i t
M a i s o n

SALADEs repas
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le  m a r c h é
d u  c a r r o u x

Nos pR
o

d
u

c
t

e
u

r

s  •  N o s  p R

o
d

u
c

t
e

u
r

s • Nos pR
o

d
u

c
t

e
u

r

s  •  N o s  p R

o
d

u
c

t
e

u
r

s •



À 

LA
 CARTE  À LA CARTE  À

 LA
 C

A
R
TE  À LA CARTE

carte
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c a r t e
v é g é -

t a r i e n n e

Q u ’ e s t - c e  q u ’ u n  v é g é t a r i e n  ?  

U n  v é g é t a r i e n  n e  m a n g e  p a s  d ’ a n i m a u x  t e r r e s t r e s ,
p o i s s o n s ,  m o l l u s q u e s  e t  c r u s t a c é s .

L e s  v é g é t a r i e n s  s e  n o u r r i s s e n t  d e  l é g u m e s ,  c é r é a l e s ,
d e  f r u i t s ,  e t  é v e n t u e l l e m e n t  d ’ œ u f s  e t  d e  l a i t ,

L e s  v é g é t a r i e n s  q u i  e x c l u e n t  l e  l a i t  e t  l e s  œ u f s
s o n t  a p p e l é s  v é g é t a l i e n s .

L e  v é g a n  e x c l u e  t o u t  c h a i r  a n i m a l e  e t  p r o d u i t s
i s s u s  d e s  a n i m a u x  c ’ e s t  u n e  p h i l o s o p h i e  d e  v i e  q u ’ o n  r e s p e c t e

 m a i s  q u e  l ’ o n  n ’ a p p l i q u e  p a s  d a n s  n o t r e  r e s t a u r a n t .
 

planche découverte
végétarienne
•  Tomates, aubergine et  pois chiche façon tapenade.
•  Tagl iatel les de légumes et  son fromage de chèvre au la i t  cru.
•  Taboulé.
•  Salade composée :  tomates,  salade verte,  carot tes râpées,
  bet terave, chou rouge, concombre, maïs,  radis.  
•  Vinaigret te maison.

A L L E R G I E / A r a c h i d e / M o u t a r d e / Tr a c e  é v e n t u e l l e  d e  c è l e r i / L a i t / B l é .

•  Fr i tes maison.

•  Sauce au choix :  sauce miel  jus d’orange, crème de framboises
  mayonnaise ou aïol i  maison 

A L L E R G I E  S U I V A N T  L A  S A U C E ,  à  v o t r e  d e m a n d e ,  
n o u s  s o m m e s  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n  p o u r  v o u s  c o n s e i l l e r .  

24,00€



c ô t é
t e r r e  &  m e r



côté terrE

côté terrE

20,00€

22,00€

22,00€
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côté mer

pensez à demander
nos suggestions

à l'ardoise Les garnitures ne peuvent être échangées, nous vous remercions pour votre compréhension.
Vous avez néanmoins la possibilité de la remplacer par des frites fraiches maison sans supplément.

Frites : 4,00€ (uniquement servi avec un plat a la carte)
F a i t

M a i s o n

•  Poisson ent ier  du jour 22,00€

B o u c h e r i e
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•  Tartare de bœuf de l ’Aubrac 250g
(préparé à la minute)
Cornichons, câpres, échalotes, jaune d'œuf de poule élevée en plein air,
ketchup, sel, poivre, moutarde, Sauce Worcestershire. (Poissons /Alcool).
A L L E R G I E / M o u t a r d e / Œ u f .

•  Andoui l let te gr i l lée AAAAA
(Association amicale des amateurs d'andouillette authentique) Gilbert Lemelle.
Sauce moutarde à l'ancienne, Purée du moment et Haricots blancs
(sans gluten) façon Provençale.
A L L E R G I E / M o u t a r d e / C r è m e

             
 

  

To u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  d ’ o r i g i n e  F r a n c e .

Daurade, sauce vierge, crémeux polenta,
et brunoise légumes façon ratatouille.
A L L E R G I E  /  P o i s s o n s / M a i s / B e u r r e .

•  Râble de lapin de Vendée farci
100% Français
Sauce au vin rouge et romarin, crémeux de polenta, patate douce
et carottes grillées. 
A L L E R G I E / A l c o o l / C r è m e / S e m o u l e  d e  M a ï s .

             

22,00€•  Onglet  de bœuf 300g 100% Français (situé entre le filet et le faux filet).
Sauce Rouennaise, légumes glacés, et mousseline du moment.                         
A L L E R G I E / C é r é a l e s  / C r è m e / A l c o o l / G l u t e n .

             
22,00€•  Bavette de bœuf Charolaise 100% Français

Sauce échalotes, purée de patate douce et légumes croquants en persillade.           
A L L E R G I E / C r è m e .

             
26,00€•  Fi let  de veau Label  Rouge Aveyron 100% Français

Champignons de saisons à la créme d'ail et haricot blanc (sans gluten) façon provençale.              
A L L E R G I E / C r è m e / A l c o o l .              

•  Entrecôte de bœuf 300g Charolaise 100% Français                       
Sauce Rouennaise, légumes glacés et mousseline du moment.                         
A L L E R G I E  /  A l c o o l / G l u t e n .

28,00€

•  Magret de canard IGP ent ier  Français 400/500g           
Sauce miel, purée de patates douces, légumes croquants en persillade.                         
A L L E R G I E  /  A l c o o l / c r è m e / L a i t .

32,00€

•  Planche OBELIX pour 2 personnes          
Onglet de bœuf 300g, Filet mignon de veau, Magret de canard IGP Français entier 400-500g.
Sauce aux choix, frites maison, brunoise de légumes façon ratatouille et purée du moment
A L L E R G I E  /  A l c o o l / c r è m e / L a i t .

80,00€



f R o m a g e
d e s s e R t



Assiette de fromages frais
affinés au lait cru
accompagnés d’une conf i ture 100% frui ts
A L L E R G I E / L a i t / G l u t e n

Le délice frais, lait de brebis de la fromagerie Dombe parc naturel des grands causses.
Cabrou de L’Aubrac fromage de chèvre au lait cru.
Le Laguiole Grand Aubrac, lait cru de vache fromagerie jeune montagne.
Le Comté bleu lait cru de vache bio fromagerie Marcel petite Auvergne.
 

12,00€
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Desserts 100% fait Maison 

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

•  Le Gourmand 
Biscuit façon financier, cacahuètes, crémeux banane, mousse caramel.
ALLERGIE /  Céréales/Gluten/Lai t /Frui ts à Coques Cacahuètes /Sucre/Beurre.

•  Mon P' t i t  Char l ie 
Tuile croquante, pain d'épice, mousse de pomme, gelée de cidre.
ALLERGIE /  Céréales/Gluten/Lai t /Sucre/  Beurre /amandes/alcool .

•  La Tendresse Citronnée 
Sablé Breton, crémeux au citron vert, thé vert bio, meringue.
ALLERGIE /  Céréales/Gluten/Lai t /Sucre/  Beurre.

•  Le Chocolat  Div in
Crumble chocolat noir, truffe, crémeux chocolat, ganache montée.
ALLERGIE /  Céréales/Gluten/Lai t /Sucre/  Beurre.
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g l a c e s



Un sorbet est  un mélange de frui t ,  de sucre et  d 'eau.
Une glace se compose de produi ts la i t iers ( la i t ,  
crème, beurre),  de sucre + arômes ou frui ts.

Parfums glaces
Café
Vani l le
Chocolat
Caramel Beurre salé
Rhum rais in
Menthe Chocolat
Lavande et  miel
Yaourt

Parfums sorbets
Fraise
Citron
Framboise
Mandarine
Pêche de vigne
Pomme verte

Glace art isanale 1 boule 3,00€

Glace art isanale 2 boules 6,00€

Glace art isanale 3 boules 9,00€

Glace art isanale 4 boules 12,00€

LEs glaces
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P u r  J u s  d e  P o m m e  B i o  a v e c  p u l p e                                                                                                                                      

P u r  J u s  d ’ O r a n g e  B i o                                                                                                   

P u r  J u s  d e  P o i r e  B i o                                                                                               

P u r  J u s  d e  To m a t e  B i o                                                                                                             

P u r  J u s  d e  P o i r e  B i o                                                                                                              

LEs jus de fruits
100% Bio

soft
P e r r i e r  3 3 c l                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

T h é  G l a c é  B i o  P ê c h e                                                                                                                                                                                                                         
P ê c h e  j u t e u s e  e t  s u c r é e ,  m ê l é e  à  u n e  s u b t i l e  t o u c h e
a b r i c o t ,  a r ô m e  h e r b a c é  d e  t h é ,  a d o u c i  p a r  d e s  l a r m e s
d ’ a g a v e  b i o

To n i c  B i o     
E a u  t o n i q u e  à  l ' a m e r t u m e  f r a n c h e ,  a d o u c i e  a u  s u c r e  
d e  b e t t e r a v e  b i o  F r a n ç a i s  e t  p o i n t e  c i t r o n n é e                                                         

Brasserie d’olt GAMME DELiCieuSE bio                                                       
R a f r a î c h i s s a n t e s  e t  d é s a l t é r a n t e s ,  n o s  l i m o n a d e s  s é d u i s e n t  p a r  
l e u r s  b u l l e s  f i n e s  e t  l e u r  l é g è r e t é .
E l a b o r é e s  a v e c  d u  s u c r e  d e  f r u i t s ,  e l l e s  s e  s a v o u r e n t  a v e c  
b e a u c o u p  p l a i s i r  e t  t r è s  p e u  d e  c u l p a b i l i t é  !

C h â t a i g n e ,  S u r e a u ,  N a t u r e ,  F i g u e ,  O r a n g e ,  
M y r t i l l e  e t  G e n t i a n e

É l a b o r é e  a v e c  d e  l ’ e a u  d e s  B o r a l d e s  d e  l ’ A u b r a c ,  d u  s u c r e ,  
d e s  f r u i t s ,  e t  d e s  a r ô m e s  d e  n o i x  d e  c o l a .  N o t r e  r e c e t t e  m a i s o n
d u  c o l t  c o l a  e s t  u n e  b i e n  a g r é a b l e  a l t e r n a t i v e  a u x … g é a n t s  
m o n d i a u x .  N o u s  v o u s  i n v i t o n s  à  v a r i e r  l e s  p l a i s i r s .

C o l t  C o l a

Sirop
2,50€

3,50€

3,50€

S i r o p  M e n a u  2 5 c l
U n e  l i s t e  d ' i n g r é d i e n t s  c o u r t e  :  s u c r e ,  e a u ,  j u s  d e  f r u i t  
c o n c e n t r é ,  a r ô m e s  o u  e x t r a i t s  b i o ,  e t  c ' e s t  t o u t  !

C i t r o n  B i o ,  G r e n a d i n e  B i o ,  M e n t h e  B i o ,  F r a i s e  B i o ,  
K i w i  B i o ,  P ê c h e  B i o

3,50€Diabolo
Limonade N a t u r e  B i o  2 5 c l

C i t r o n  B i o ,  G r e n a d i n e  B i o ,  M e n t h e  B i o ,
F r a i s e  B i o ,  K i w i  B i o ,  P ê c h e  B i o

En vous of f rant l ’eau de table Purezza, l ’Art  de la Flamme
entend être éco responsable.

EAu pÉtillante 7 0 c l 3,00€

EAu minerale 7 0 c l 0,00€

2 5 c l  3,50€

3,00€

3,50€

3,50€

F a i t e s  c o n f i a n c e  e t  c h a n g e r  v o s  h a b i t u d e s
p o u r  l e  b i e n  d e  n o t r e  p l a n è t e  e t  u n  a v e n i r
p l u s  s e r e i n  p o u r  n o s  e n f a n t s .



P u r  J u s  d e  P o m m e  B i o  a v e c  p u l p e                                                                                                                                      

P u r  J u s  d ’ O r a n g e  B i o                                                                                                   

P u r  J u s  d e  P o i r e  B i o                                                                                               

P u r  J u s  d e  To m a t e  B i o                                                                                                             

P u r  J u s  d e  P o i r e  B i o                                                                                                              

soft
P e r r i e r  3 3 c l                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

T h é  G l a c é  B i o  P ê c h e                                                                                                                                                                                                                         
P ê c h e  j u t e u s e  e t  s u c r é e ,  m ê l é e  à  u n e  s u b t i l e  t o u c h e
a b r i c o t ,  a r ô m e  h e r b a c é  d e  t h é ,  a d o u c i  p a r  d e s  l a r m e s
d ’ a g a v e  b i o

To n i c  B i o     
E a u  t o n i q u e  à  l ' a m e r t u m e  f r a n c h e ,  a d o u c i e  a u  s u c r e  
d e  b e t t e r a v e  b i o  F r a n ç a i s  e t  p o i n t e  c i t r o n n é e                                                         

Brasserie d’olt GAMME DELiCieuSE bio                                                       
R a f r a î c h i s s a n t e s  e t  d é s a l t é r a n t e s ,  n o s  l i m o n a d e s  s é d u i s e n t  p a r  
l e u r s  b u l l e s  f i n e s  e t  l e u r  l é g è r e t é .
E l a b o r é e s  a v e c  d u  s u c r e  d e  f r u i t s ,  e l l e s  s e  s a v o u r e n t  a v e c  
b e a u c o u p  p l a i s i r  e t  t r è s  p e u  d e  c u l p a b i l i t é  !

C h â t a i g n e ,  S u r e a u ,  N a t u r e ,  F i g u e ,  O r a n g e ,  
M y r t i l l e  e t  G e n t i a n e

MoCKTAiLS sans alcool   14/18cl

Marie Cur ie
Jus de Pomme, Jus d’Abr icot ,  Jus d’Orange, Jus d’Ananas, Eau Gazeuse,
Sirop de Pèche, Blender et  shaker

Simone Vei l
Jus Mult i  f ru i ts Bio,  Lai t  Bio,  jus d’ananas, Grenadine, Mixeur,  shaker.  

Joséphine Baker
Jus d’ananas, Eau Gazeuse, Eau Florale Bio,  Jus de Fraise,  
Sirop de Mûre, Shaker.

Simone de Beauvoir
Feui l les de Menthe, Jus de Pamplemousse, Sucre Vani l lé,  Tonic,  Ci t ron Vert .

Angela Davis
Jus de Pomme, Limonade Bio Sureau, Ci t ron.

Rosa Parks
Gingembre frais,  Col t  Cola,  Ci t ron Vert ,  Feui l les de Menthes, 
Nectar de Framboise.

Caribbean Woody :  un Rhum garant i  zéro % d’alcool ,  Feui l le de Menthe, Ci t ron Vert ,  
Col t  Cola,  Sucre de Canne.

Mazanita :  l ’ intensi té de la Pomme, sans alcool ,  Rondel les de Citron, Eau Gazeuse.

Malt  Blend :  Impressionnant un Whisky garant i  sans alcool ,  Jus d’Orange, Ginger Beer,  Ci t ron.

Made in Beziers

8,00€

8,00€

Mesdames ces quelques cocktai ls comme un hommage,
nous on vaci l le pour votre f lamme…

Le Petit Béret boisson biologique
100% naturelle, Végan, sans alcool 



c h a u d

soft
P e r r i e r  3 3 c l                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

T h é  G l a c é  B i o  P ê c h e                                                                                                                                                                                                                         
P ê c h e  j u t e u s e  e t  s u c r é e ,  m ê l é e  à  u n e  s u b t i l e  t o u c h e
a b r i c o t ,  a r ô m e  h e r b a c é  d e  t h é ,  a d o u c i  p a r  d e s  l a r m e s
d ’ a g a v e  b i o

To n i c  B i o     
E a u  t o n i q u e  à  l ' a m e r t u m e  f r a n c h e ,  a d o u c i e  a u  s u c r e  
d e  b e t t e r a v e  b i o  F r a n ç a i s  e t  p o i n t e  c i t r o n n é e                                                         

4,00€

2,50€

5,00€

2,50€

2,50€

4,50€

4,50€

Chocolat  à l ’ancienne
équi l ibré en cacao et  sucre de canne
Fèves de cacao du Pérou et  de Madagascar,
la i t  ent ier  BIO 100 % Français

Café 
Guatemala,  Colombie,  ou Brési l  et  sa surpr ise

Café Double
Guatemala,  Colombie,  ou Brési l  et  sa surpr ise                           

Décaféiné
d’Amérique du sud saveur subt i l  de caco et  de
puissantes notes de céréales

Café al longé

Cappuccino
Un expresso surmonté d '1/3 de la i t  chaud et  de 2/3
de mousse de la i t

Latte Machiato 
Boisson chaude réal isée à part i r  d 'un expresso.  
De la i t  chaud et  de mousse de la i t
                                                                                                                                                                       4.50€ 

LE CHAuD



Thé noir  Ear l  Grey
Thé noir* ,  hui le essent ie l le de bergamote.

Thé noir  Anastasia
Thé noir*  (99%), hui les essent ie l les de 
bergamote, de c i t ron,  de c i t ron vert ,  
arôme naturel  de f leur d 'oranger.

Thé Engl ish Breakfast
Mélange de thés noirs d’Asie.

Thé vert  à la menthe
Thé vert* ,  feui l les de menthe*(5%), 
arôme naturel  de menthe.

Thé vert  Sencha
Thé vert  du Japon.          

Thé vert  au Jasmin
Thé vert*  parfumé au jasmin.

Thé blanc aromat isé f ru i ts des bois
Thé blanc *(57%), thé vert  *(37%), 
arômes naturels de frui ts des bois (6%)

White Anastasia 
Thé blanc* (70%), thé vert*  (29%), hui les
essent ie l les de bergamote et  de l imette,  
arôme naturel  de c i t ron,  arôme naturel  
f leur d’oranger.  

Tisane Aquarosa
Hibiscus* (38%), pomme*, rais in*,
f ru i ts rouges* (cassis,  f ra ise,  f ramboise, 
myrt i l le,  sureau) (10%), feui l les de mûrier*,
arômes naturels de frui ts rouges (5%)

Infusion Thym Citronné
Thym ci t ronné*

BB détox
Mélange de thé vert ,  maté et  p lantes 
aromat isé pamplemousse.
                                        

L e  m a d e  i n  F r a n c e ,  ç a  f a i t  l o n g t e m p s  q u ’ o n  l e  p r a t i q u e .  N o s  t h é s  e t  i n f u s i o n s  
K u s m i  s o n t  c r é é s ,  m é l a n g é s ,  a r o m a t i s é s ,  c o n d i t i o n n é s  d a n s  n o s  a t e l i e r s  à  
S a i n t - V i g o r  d ’ Y m o n v i l l e ,  p r è s  d u  H a v r e ,  e n  N o r m a n d i e  I m p o s s i b l e  d e  p a r l e r  
d e  l ’ o r i g i n e  d e  n o s  t h é s  s a n s  p a r l e r  d e  n o t r e  p a r t e n a i r e ,  l e  W W F.  L e  F o n d  
M o n d i a l  p o u r  l a  N a t u r e  ( W W F )  n o u s  a c c o m p a g n e  s u r  l e  c h e m i n  d ’ u n e  g a m m e
1 0 0 %  b i o l o g i q u e  e t  r e s p e c t u e u s e  d e  l ’ e n v i r o n n e m e n t
E n  v r a c  p a r c e  q u e  c ’ e s t  b o n  p o u r  l a  p l a n è t e  e t  c ’ e s t  m e i l l e u r  a u  g o u t s  t o u t
s i m p l e m e n t .

4,00€Thé et infusion bio Kusmi



A L C o o l



                                                                                                                                   
STARCK BEER 5.2%                                                                                                                                        
De la rencontre entre Phi l ippe 
Starck,  créateur mondialement 
reconnu et  Sébast ien Blaquière,  
est  née la Starck beer,  une bière 
blonde BIO, pur malt  sans 
addi t i f ,  sans colorant et  sans 
conservateur.

Bière Blanche
de l ’Aubrac 4.5%                                                                                                                  
Cette bière élaborée à part i r  de 
deux types de houblon, d 'épices 
parfumées (écorces d 'orange 
douce, cor iandre,  g ingembre et  
régl isse) et  de deux souches de 
levure est  brassée avec 50% de 
malt  d 'orge et  50% de malt  de 
f roment.  Reprenez une gorgée.. .  
Bonne dégustat ion.

Bières India Pale
Ales Bio 6.2%                                                                                                                
Dél ic ieusement amères les India 
Pale Ales sont brassées avec un 
houblonnage et  un taux d’alcool  
é levés lesquels permettent une 
excel lente conservat ion dans le 
temps.

Bières Sabètz
Blonde 7%                                                                                                                          
Enfants,  lorsque nous ét ions t rop 
turbulents,  mon grand-père levai t  
son béret  et  annonçai t  d ’une voix 
for te « Sabètz que lèu !  ».

Bières De L’Aubrac 
Ambrée 5%                                                                                                            
El le porte le nom de sa couleur :  
ambre foncé. La bel le se la isse 
volont iers coi f fer  d 'une mousse 
crémeuse et  se déguste à 
l 'automne, sous les feui l les 
jaunes et  brunes, un peu cara-
mél isées el les aussi…

Bières Imperial
Stout Bio 8%                                                                                                                 
La douceur subt i le du chocolat  et  
une f in i t ion soyeuse en bouche 
caractér isent cet te brune ronde 
et  ample en bouche qui  puise ses 
or ig ines dans les galaxies 
lo intaines . . .

Bio de Pr intemps
Blonde 5.3%                                                                                                            
Frui tée et  t rès aromat ique, notre 
BIO de Pr intemps marque 
l ’arr ivée des beaux jours.  Des 
saveurs d’ananas, de frui ts 
exot iques et  d ’agrumes se 
mêlent à une bel le amertume 
parfai tement dosée. Cette bière 
est  é laborée à part i r  d 'une seule 
var iété d’orge de pr intemps BIO, 
de trois types de houblons et  une 
souche de levure.

6,00€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€



c h a m p a g n e

Cuvée r de Caillot

R de Cai l lot  Brut
57 % Meunier,  18 % Pinot Noir,  25 % Chardonnay.

Cuvée d’except ion,  grande complexi té aromat ique
et gustat ive avec un équi l ibre parfai t .
Champagne d’apér i t i f  à caractère f loral  et  f ru i té.

115,00€

Vi t i c u l t e u r  d e p u i s  1 9 2 9  l a  M a i s o n  C h a m p a g n e  R e n é e  C a i l l o t  
e s t  u n e  p r o p r i é t é  f a m i l i a l e  q u i  s e  t r a n s m e t  d e  g é n é r a t i o n  e n  

g é n é r a t i o n  u n  s a v o i r  f a i r e  d a n s  l a  t r a d i t i o n ,  c r é a t i o n  e t
m o d e r n i t é  a f i n  d ' o b t e n i r  u n  c h a m p a g n e  d e  t r è s  g r a n d e  q u a l i t é .

L e  v i g n o b l e  d e  l a  M a i s o n  C h a m p a g n e  R e n é e  C a i l l o t  e s t
c o n s t i t u é  d e  5  h e c t a r e s  d e  v i g n e  a u  c œ u r  d e  l a  v a l l é e  d e  l a  
m a r n e  r é p a r t i  s u r  3 3  p a r c e l l e s  s i t u é e s  s u r  l e s  c o t e a u x  d e s  

v i l l a g e s  d e  P a s s y  G r i g n y,  S â i n t e  G e m m e  e t  Tr o i s s y.



l ' a b u s  d ' a lc o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é .  À  C o n s o m m e r  av e c  m o d é r at i o n .

Rosé Brut
80 % Pinot Meunier (dont
18 % vini f ié en rouge),
20 % Chardonnay.

Champagne de séduct ion 
par excel lence, la cuvée 
Rosé est  une corbei l le de 
frui ts dans un écr in de 
fraîcheur et  de raff inement.  
Idéal  pour vos apér i t i fs .

40,00€

Blancs de Blancs Brut
100 % Chardonnay

Champagne d’apér i t i f  où se 
mêlent r ichesses aroma-
t iques et  persistantes dans 
une robe soyeuse à l ’effer-
vescence f ine et  crémeuse.

40,00€

Viei l les Vignes Brut
100 % Meunier récolté dans 
des vignes de plus de 40 ans.

C’est  la s ignature de notre 
terroir.  Ce champagne vous 
procurera un plais i r
gourmand et  aér ien et  vous 
permettra de réal iser des 
accords var iés et  audacieux.

40,00€

Mil lesime Brut
50 % Pinot Meunier,  50 % 
Chardonnay (v ie i l l is  en fût  
de chêne).

Ce Champagne ref lète la 
r ichesse et  la pureté des 
Mi l lésimes d’except ion au 
travers de son sty le épuré 
et  d ’une grande envolée 
aromat ique.

40,00€

Le Terroir  de Renée Brut
100 % Pinot Meunier récol té 
dans des vignes de plus de 40 
ans et  é levée en fût  de chêne.

Cette cuvée est  une ode au 
cépage Meunier t ranscendé 
par notre terroir  et  notre 
savoir- fa i re,  l ivrant des 
nuances sensor ie l les la 
rendant digne des plats
nobles et  de caractère.

45,00€



l ' a b u s  d ' a lc o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é .  À  C o n s o m m e r  av e c  m o d é r at i o n .

APéRitifs
5,00€

5,00€

6,00€

6,00€

6,00€

6,00€

6,00€

8,00€

6,00€

8,00€

8,00€

6,00€

8,00€

P a s t i s  5 1 ,  R i c a r d  4 c l

A n i s e t t e  M a r i e  B r i z a r d  4 c l

M a r t i n i  r o u g e ,  b l a n c ,  r o s é  5 c l

S u z e  4 c l

M a l i b u  5 c l

G i n  Ta n q u e r a y  t e n  4 c l

P o r t o s  B o r g e  R u b y  4 c l

P o r t o s  B o r g e s  S o a l h e i r a  1 0  a n s

P o r t o s  B o r g e s  W h i t e

G e t  2 7

G e t  3 1

V i n  d o u x  n a t u r e l  m u s c a t  d e  r i v e s a l t e s
A r n a u d  d e  V i l l e n e u v e

V i n   d o u x  n a t u r e l  m u s c a t  A m b r é e  
g r a n d e  r é s e r v e   1 0  a n s  d ’ â g e  
A r n a u d  d e  V i l l e n e u v e

kir
6,00€K i r  v i n  b l a n c  1 2 c l

(mûre, cassis,châtaigne)

verres de vins locaux
5,00€l e  v e r r e  1 2 c l

Domaine des Montézes. 100 % Chardonnay. (Blanc).  

Les Caves de Mol ières.  100% Viognier.  IGP Pays d’Oc. (Blanc).  

Veuve Michel .  Syrah et  Car ignan (Rouge).    

La Vigne de Lucien. (Rouge) d’été 100% Grenache.

Mas du Salagou. Clapisses. 100 % Carignan (Rosé).

cidRES
6,00€

6,00€

I G P  C i d r e  d e  N o r m a n d i e  B i o  D e m i e  B r u t
I G P  C i d r e  d e  N o r m a n d i e  B i o  B r u t

2 5 c l

découvrez une
plus grande sélection
à la cave des copains



Cocktails CrÉATioN  12cl 12,00€

Plais i r  Normand   Calvados Bio AOP 8 ans, Cidre doux Bio Normand, Gin Anglais,  
Cognac 5 ans d’âge.

Normandy Golden  calvados Bio AOP 12 ans, Gin Anglais,  L iqueur de Framboise,
Jus d’orange, Jus d’Abr icot

Winston Churchi l l  « je le mérite dans la victoire et j’en ai besoin dans la défaite»
Bourbon, Jus de Citron f raichement pressé, Jus de Pomme 100% frui ts Bio,  Cointreau, 
Mart in i  Rouge, Griot tes à l ’Eau de Vie,  Quart ier  de Pomme et Feui l le de Menthe.

Le Jardin Suspendu   Rhum Ambrée 5 ans aux Piments d’Espelet te,  préparat ion maison,  
L iqueur de Fraise,  Jus de Pamplemousse, Frui ts de la Passion, Miel ,  Ci t ron Jaune Bâton de 
Cannel le 

L’étoi le Sol i ta i re   Rhum Cubain,  Champagne Renée Cai l lot ,  Jus de Citron f raichement
pressé Jus d’Orange Miel ,  Feui l le de Menthe Déco

Cocktails signature  12cl 12,00€

Américano Maison   Campari ,  Noi l ly  Prat ,  Mart in i  Rouge, Gin Kalopsia,  
L iqueur de Fraise et  Cer ises Griot tes 

Moji to Original ,  Rhum Havana Club 3 ans, Cassonade, Ci t ron Vert ,  
Eau de Perr ier,  Feui l le de Menthe, Angostura

Place Rouge ,  Vodka, Limoncel lo Bio,  Jus de Citron f raichement pressé,
Feui l les de Basi l ic ,  Sucre de Canne, Shaker et  Pi lon

Yucatan ,  Téqui la,  Jus de Tomate, Jus de Citron f raichement pressé, Tabasco,
Sauce Worcestershire,  poivre au moul in,  sel  de cèler i ,  Rol l ing

Le Concorde ,  Rhum Blanc, Grand Marnier,  Jus d’Orange, Limonade, Rondel le Oranges 

Cocktails Champagne  12cl 12,00€

Kir Royal  au Champagne Renée Cai l lot  (Crème Châtaigne, Cassis,  Mure, Pêche)

Coupe de Champagne  Renée Cai l lot

Cocktai l  Art  de la f lamme  Champagne Renée Cai l lot ,  Cointreau, Framboise et  Gingembre frais



l ' a b u s  d ' a lc o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é .  À  C o n s o m m e r  av e c  m o d é r at i o n .

Gin LoCAL Kalopsia, 
Gintage, Le Gin de Zoé (Cœur d’Héraul t ,  France)  

Gin & tonic  4cl

12,00€

10,00€

U n  G i n  a r t i s a n a l ,  d i s t i l l é  à  p a r t i r  d ’ a l c o o l  v i n i q u e  F r a n ç a i s ,  d a n s  l e q u e l  l e s  g r i g n o n s  
d ’ o l i v e s ,  r é s i d u s  d u  p r e s s a g e  d e s  o l i v e s  e n  h u i l e ,  r é v è l e n t  t o u t e  l e u r  v a l e u r .  U n  G i n  
d e  d é g u s t a t i o n ,  é q u i l i b r é  e t  é l é g a n t  ;  i s s u  d u  r e c y c l a g e  e t  e m p r e i n t  d e  s o n  t e r r o i r ,  
l e s  Te r r a s s e s  d u  L a r z a c ,  d a n s  u n e  b o u t e i l l e  e n  v e r r e  1 0 0 %  r e c y c l é .  U n  p r o f i l  a r o m a -
t i q u e  h e r b a c é  a v e c  d e  l é g è r e s  n o t e s  d ’ o l i v e s  q u i  n o u s  e m m è n e n t  d a n s  l a  g a r r i g u e .  
L e s  é p i c e s  p r e n n e n t  l e  r e l a i s  e n  f i n  d e  d é g u s t a t i o n  p o u r  a p p o r t e r  d e  l a  c o m p l e x i t é .  
L e s  g r i g n o n s  l a i s s e n t  u n e  i m p r e s s i o n  s o y e u s e .

Expérience en deux étapes pour sublimer ce Gin !
Buvez une gorgée de Gin pour se faire le palais. 
1 étape. Déposer délicatement le Fruit Confit et son cœur de Mandarine dans la bouche, savourez !!
Reprenez une gorgée de Gin.
2 étape. Déposer délicatement le Fruit Confit et son Cœur d’Abricot dans la bouche, savourez !!
Finissez votre verre et parler nous de votre expérience.

Gin Lane 1751 Victor ia  Angleterre. Rafraîchissant et floral, avec une amertume et une légère 
sensation épicée, accord suggéré : Tonic water Bio, liqueur de violette.

Gin Gaston Pink  France. Bouquet végétal aux notes de Genièvre et de Romarin, Gin doux rencontre 
de délicieux aromes de Fraise et d’Hibiscus, douceur, finale fruité, accord suggéré : Ginger Ale Bio, 
Concombre.

Gin Ahoy 2021 France. Notes chaudes et légèrement piquantes, notes résineuses du Pin et du Genièvre 
épices douces, accord suggéré : Archibald Tonic Bio Français avec une touche d’amertume et de notes 
herbacées, Citron, Gingembre frais, Feuille de Menthe.

Gin LOCAL Amandal ia   Gintage, Le Gin de Zoé (Cœur d’Hérault, France) Amandalia est la deuxième 
cuvée co-responsable et vertueuse de Gintage. Accord suggéré : Jus de Citron fraichement pressé, Sucre de 
Canne, Ginger Beer Bio ou Archibald tonic Français Bio.

Gin a votre convenance.
Accord suggéré, Fizz Cerise Hibiscus Bio, notes fruitées et fleuries pour un mariage acidulé.



vodka  4cl 8,00€

Vodka 303 Angleterre  ses arômes fondus et gourmands font place à un « kick » aromatique, 
puissant et complexe en bouche.    

tequila  Mexique 4cl

16,00€Avion Réserva 44  arômes profond d’Agaves fumés, de Vanille, d’Agrumes et d’Epices. 

8,00€Tequi la Almeca Al tos  profil aromatique où se mêlent les notes fruitées légèrement 
sucrées, l’agave cuit, et des arômes légèrement

8,00€Tequi la Mi l lagro Si lver  est une Téquila 100 % Agave Bleue cultivée dans les hautes 
terres de l’état de Jalisco au Mexique. Elle est reconnue pour ses notes d’Agave vive et fraiches, 
et sa douceur.

                                                                                                                                   
STARCK BEER 5.2%                                                                                                                                        
De la rencontre entre Phi l ippe 
Starck,  créateur mondialement 
reconnu et  Sébast ien Blaquière,  
est  née la Starck beer,  une bière 
blonde BIO, pur malt  sans 
addi t i f ,  sans colorant et  sans 
conservateur.

Bière Blanche
de l ’Aubrac 4.5%                                                                                                                  
Cette bière élaborée à part i r  de 
deux types de houblon, d 'épices 
parfumées (écorces d 'orange 
douce, cor iandre,  g ingembre et  
régl isse) et  de deux souches de 
levure est  brassée avec 50% de 
malt  d 'orge et  50% de malt  de 
f roment.  Reprenez une gorgée.. .  
Bonne dégustat ion.

Bières India Pale
Ales Bio 6.2%                                                                                                                
Dél ic ieusement amères les India 
Pale Ales sont brassées avec un 
houblonnage et  un taux d’alcool  
é levés lesquels permettent une 
excel lente conservat ion dans le 
temps.

Bières Sabètz
Blonde 7%                                                                                                                          
Enfants,  lorsque nous ét ions t rop 
turbulents,  mon grand-père levai t  
son béret  et  annonçai t  d ’une voix 
for te « Sabètz que lèu !  ».

Bières De L’Aubrac 
Ambrée 5%                                                                                                            
El le porte le nom de sa couleur :  
ambre foncé. La bel le se la isse 
volont iers coi f fer  d 'une mousse 
crémeuse et  se déguste à 
l 'automne, sous les feui l les 
jaunes et  brunes, un peu cara-
mél isées el les aussi…

Bières Imperial
Stout Bio 8%                                                                                                                 
La douceur subt i le du chocolat  et  
une f in i t ion soyeuse en bouche 
caractér isent cet te brune ronde 
et  ample en bouche qui  puise ses 
or ig ines dans les galaxies 
lo intaines . . .

Bio de Pr intemps
Blonde 5.3%                                                                                                            
Frui tée et  t rès aromat ique, notre 
BIO de Pr intemps marque 
l ’arr ivée des beaux jours.  Des 
saveurs d’ananas, de frui ts 
exot iques et  d ’agrumes se 
mêlent à une bel le amertume 
parfai tement dosée. Cette bière 
est  é laborée à part i r  d 'une seule 
var iété d’orge de pr intemps BIO, 
de trois types de houblons et  une 
souche de levure.

découvrez une
plus grande sélection
à la cave des copains



r h u m s

l ' a b u s  d ' a lc o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é .  À  C o n s o m m e r  av e c  m o d é r at i o n .

rhums  4cl

7,00€

7,00€

6,00€

6,00€

6,00€

6,00€

6,00€

12,00€

6,00€

8,00€

10,00€

Boukman Haïti. Un Rhum agricole épicé, ses arômes botaniques empruntent des notes de 
Cardamone, de Vanille, de Cannelle et de belles notes végétales ! Il se déploie en bouche en 
révélant de savoureuses impressions de pâte d’Amande, vivifiées par le zeste d’Orange.

Compagnies des Indes Latino Guatemala Barbade. La dégustation s'ouvre sur la 
présence de notes replissées. L'ensemble est raffiné et s'accompagne d'un fruité exotique très 
agréable, dominé par l'Ananas. La finale est ronde et soyeuse. Elle s'enrobe de Miel et se 
ponctue, par touches, de notes de Café torréfiées.                                                                                                                                

Diplomatico Venezuela. Un profil aromatique qui s’articule autour du Caramel et de la 
Vanille saupoudrée de Noix de Muscade. Une pointe de fumée se dégage du verre. Quant à la 
finale, elle est longue et s’étire sur les Fruits Confits.                                                                                                                                                                                              

Kraken Trinidad. Au nez, des Arômes de Vanille sont ponctués de notes d’Epices et de 
Musc. En bouche, ce Rhum ambré épicé offre une explosion de saveurs de Vanille et de Clous 
de Girofle laissant enfin place à un soupçon de Cannelle. Le Rhum brun Kraken est excellent 
en long drink tel le rhum Colt Cola, mais s’apprécie aussi sec.                                                           

Depaz Rhum Ambré Martinique France. La richesse aromatique du nez se retrouve à 
la dégustation. Le palais est embrasé par les saveurs exotiques d'un fruité délicatement épicé. 
Noix de coco et cannelle participent dans un bel équilibre. Finale doté d'une bonne rondeur et 
offre une finale très agréable.                                                                                                                                          

El Dorado 12 ans Guyane Britannique. Sa bouche, ronde et moelleuse, révèle de 
puissants arômes de fruits, de tabac, de zestes d'oranges, de cuir et de chêne. Ce rhum hors 
d'âge fait preuve de beaucoup de charme et de rondeur. Une finale principalement épicée, 
marquée par une belle persistance aromatique.                                                                                                                        

Don Papa Baroko.Philippines. Rhum vieux et ambrée, un nez plein de vanille et de 
délicieuses notes de fruits confits comme l’orange.                                                                                                      

Zacappa 23 ans Guatemala. Le nez de ce rhum exprime un bouquet digne des plus 
grands cognacs où se dévoilent les notes subtiles de chênes fumés. Les connaisseurs surnom-
ment le rhum Zacapa, le Cognac des rhums. Au palais, ce 23 ans d'âge exprime des saveurs 
moins toastées, de vanille et d’épices, toutes remarquablement équilibrées.                                                                              

Rhum Barbade Ambré. Un assemblage gourmand et amples aux notes chocolatées, 
vanillées sur une pointe de réglisse.                                                                                                                                 

Rhum Caraïbes 5 ans aux piments d’Espelette Un rhum fruité aux notes légères
de vanille et de banane flambée avec une fin de bouche miellée. Epicée.                                                             

Golf of Mauritius 8 ans d’âge Ile Maurice. Des notes bien équilibrées de chocolat,
de café et de noix grillées. Absolument superbe.                                                                                   

découvrez une
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à la cave des copains



Boukman Haïti. Un Rhum agricole épicé, ses arômes botaniques empruntent des notes de 
Cardamone, de Vanille, de Cannelle et de belles notes végétales ! Il se déploie en bouche en 
révélant de savoureuses impressions de pâte d’Amande, vivifiées par le zeste d’Orange.

Compagnies des Indes Latino Guatemala Barbade. La dégustation s'ouvre sur la 
présence de notes replissées. L'ensemble est raffiné et s'accompagne d'un fruité exotique très 
agréable, dominé par l'Ananas. La finale est ronde et soyeuse. Elle s'enrobe de Miel et se 
ponctue, par touches, de notes de Café torréfiées.                                                                                                                                

Diplomatico Venezuela. Un profil aromatique qui s’articule autour du Caramel et de la 
Vanille saupoudrée de Noix de Muscade. Une pointe de fumée se dégage du verre. Quant à la 
finale, elle est longue et s’étire sur les Fruits Confits.                                                                                                                                                                                              

Kraken Trinidad. Au nez, des Arômes de Vanille sont ponctués de notes d’Epices et de 
Musc. En bouche, ce Rhum ambré épicé offre une explosion de saveurs de Vanille et de Clous 
de Girofle laissant enfin place à un soupçon de Cannelle. Le Rhum brun Kraken est excellent 
en long drink tel le rhum Colt Cola, mais s’apprécie aussi sec.                                                           

Depaz Rhum Ambré Martinique France. La richesse aromatique du nez se retrouve à 
la dégustation. Le palais est embrasé par les saveurs exotiques d'un fruité délicatement épicé. 
Noix de coco et cannelle participent dans un bel équilibre. Finale doté d'une bonne rondeur et 
offre une finale très agréable.                                                                                                                                          

El Dorado 12 ans Guyane Britannique. Sa bouche, ronde et moelleuse, révèle de 
puissants arômes de fruits, de tabac, de zestes d'oranges, de cuir et de chêne. Ce rhum hors 
d'âge fait preuve de beaucoup de charme et de rondeur. Une finale principalement épicée, 
marquée par une belle persistance aromatique.                                                                                                                        

Don Papa Baroko.Philippines. Rhum vieux et ambrée, un nez plein de vanille et de 
délicieuses notes de fruits confits comme l’orange.                                                                                                      

Zacappa 23 ans Guatemala. Le nez de ce rhum exprime un bouquet digne des plus 
grands cognacs où se dévoilent les notes subtiles de chênes fumés. Les connaisseurs surnom-
ment le rhum Zacapa, le Cognac des rhums. Au palais, ce 23 ans d'âge exprime des saveurs 
moins toastées, de vanille et d’épices, toutes remarquablement équilibrées.                                                                              

Rhum Barbade Ambré. Un assemblage gourmand et amples aux notes chocolatées, 
vanillées sur une pointe de réglisse.                                                                                                                                 

Rhum Caraïbes 5 ans aux piments d’Espelette Un rhum fruité aux notes légères
de vanille et de banane flambée avec une fin de bouche miellée. Epicée.                                                             

Golf of Mauritius 8 ans d’âge Ile Maurice. Des notes bien équilibrées de chocolat,
de café et de noix grillées. Absolument superbe.                                                                                   

produits d’exceptions Rhum  4cl Rhum arrangé  4cl    Nektar France

Boukman Haïti. Havana Club Maestro Cuba en bouche, 
l'attaque est vive. Grâce à une belle richesse aromatique, le 
palais est généreusement enveloppé par des notes de 
cacao, de café et de tabac délicatement mêlées aux épices. 
La finale se dévoile dans un beau boisé. Un souffle d'épices
et de fruits confits vient équilibrer l'ensemble de manière 
très harmonieuse.
  
Havana Club 15 ans Cuba. La dégustation déploie de 
généreux parfums de miel fleuri, de pruneau et de datte 
naturellement sucrés. De beaux parfums de figue et de 
poire gorgés de soleil se mêlent ensuite à un fruité exotique 
et gourmand apporté par la banane. Le tout s'accorde dans 
un harmonieux boisé relevé par de fines pointes de fèves 
de cacao. La finale se conclue en beauté sur des notes de 
noix de coco finement enrobées de saveurs chocolatées.                                          

Havana Club Union Cuba. ce rhum cubain a été créé 
pour s’accorder avec un autre produit emblématique de l’île 
: les cigares Cohiba ! D’où le nom de cette cuvée : Union, 
destiné à célébrer l’accord parfait entre un rhum cubain de 
prestige et les saveurs d’un cigare d’exception, pour un 
moment de plaisir privilégié… Le maître rhumier de la 
marque Havana Club, Asbel Morales, a personnellement 
veillé à l’élaboration de ce nectar, au profil aromatique si 
particulier… Sur une dominante boisée se détachent des 
notes de vanille et de fruits secs d’une belle gourmandise, 
que le chocolat vient sublimer au final Une finale d’une 
grande intensité.                                        

Tributo 2020 Cuba. De belles surprises, à n'en pas 
douter : elle est issue d'un travail de sélection du maître 
rhumier Asbel Morales, qui a ainsi pu apporter la preuve de 
son savoir-faire inégalé en la matière. Au nez, on est 
charmé par d’agréables notes de raisins secs et de chêne, 
tandis qu’en bouche, l’amande grillée et la vanille prédo-
minent, pour notre plus grand plaisir ! une cuvée de 
prestige proposée en édition limitée, qui constitue probable-
ment le nec plus ultra de la marque Havana Club !                                                                                                                                

10,00€ Confectionnées de façon artisanale, ces cinq déclinaisons incontournables viennent exploser 
en bouche pour vous révéler tous les arômes et la fraîcheur des fruits minutieusement 
coupés à la main.

Rhum arrangé. Banane, ananas, caramel, rhum de Martinique France.
Rhum arrangé. Ananas coco, rhum de Martinique France.
Rhum arrangé. Ananas Vanille, rhum de Martinique France.
Rhum arrangé. Citron vert, gingembre, rhum de Martinique France.
Rhum arrangé. Fruit de la passion, ananas et citron vert, rhum de Martinique France.

6,00€

Rhum arrangé  4cl    
Dist i l ler ie à Capesterre-Bel le-Eau, Guadeloupe France.

Banane Rhum arrangé on ti dousé punch coco. On Ti Dousè a 
ressorti une recette de famille... Le velouté du coco, les épices qui 
viennent relever l'ensemble, pour une gourmandise comme on l’aime ! Ce 
rhum est composé de Rhum agricole (distillé par Longueteau), de lait de 
coco, de lait, de sucre et d'épices. 

Rhum arrangé on ti dousé Hibiscus Yusu. On Ti Dousè Hibiscus 
Yuzu est un rhum épicé qui allie du rhum agricole avec de l’hibiscus et du 
Yuzu. Élaborée avec des fruits issus de l’agriculture en biodynamie,

Rhum arrangé on ti dousé Vanille Pompona. Un travail avec des 
fruits issus de l’agriculture en biodynamie et provenant essentiellement de 
nos magnifiques îles de la Caraïbes (Guadeloupe et Martinique), et des 
rhums blancs agricoles de grandes qualités, fruits de distillateurs passion-
nés de nos Antilles françaises.

Rhum arrangé on ti dousé Maracudja. Gourmand et chaleureux, 
bel équilibre sur l’assemblage rhum et épices. Fruits frais et juteux sur un 
final vanille cannelle. La finale est légèrement acidulée et persistante, 
offrant une expérience gustative agréable et équilibrée.

8,00€

cachacas  4cl    
Avua Ambura Mexique. La cachaça, rappelons- le,  est  un alcool  obtenu,
tout comme le rhum, par la dist i l lat ion du jus de canne à sucre ou de mélasse.

8,00€

15,00€

30,00€

35,00€
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Jack Daniel’s est un whisky du Tennessee et non un bourbon(Kentucky), en effet, après distillation,
le whisky est filtré par une couche de charbon de bois d’érable de trois mètres avant sa mise en fut.

Ballantines 17 ans Ecosse. Blended. Crémeuse, empreinte de notes torréfiées de café et de crème 
brûlée, puis végétale sur la violette. En harmonie avec le nez, elle libère des saveurs douces - amères de 
réglisse et de café grillé. Elle possède également un caractère floral subtil de rose et de glycine.

Ballantines 21 ans Ecosse. Blended. Idéal pour un moment de dégustation, ce Blend régale les 
sens. La robe est intense, d’une couleur or ambré. Le nez, floral et élégant, conjugue des notes boisées
et vanillées, tandis que le palais se laisse attendrir par la douceur du miel, rehaussée par les arômes
plus virils de chêne et de tourbe.                                                                                                                     

Chivas Royal salut 21 ans Ecosse. Blended.  Excellent whisky de la célèbre marque Chivas 
Regal. Un Blend d'exception mûri dans des fûts de chêne, qui ne réunit que des whiskies ayant vieilli
au moins 21 ans. Au nez, les fruits rouges se font intenses. En bouche les saveurs deviennent rondes
et épicées avec une pointe de tourbe.                                                                                                                       

Chivas 15 ans Ecosse. Blended. Incroyablement doux et fruité. Des saveurs de poires pochées 
entremêlées de caramel au beurre et de caramels, le tout enroulé dans une merveilleuse texture veloutée. 
Avec une finale ronde et une touche de vanille en fin de bouche.
                     
Glenlivet 15 ans Ecosse. Single Mat. douce, riche. Elle se développe sur des saveurs de mangue 
mûre agrémentées de notes épicées (cannelle, poivre blanc) avec une finale longue, crémeuse, équilibrée. 
Elle se prolonge sur la sècheresse de notes épicées.

Glenlivet 18 ans Ecosse. Single Mat. : Epais et fruité, avec de la crème, de la pomme compote,
de l'orange confite.                                                                                                                           

Aberlour Forest 10 ans Ecosse. Single Mat. Un moelleux et un crémeux exceptionnels avec une 
touche sucrée-salée noix de muscade/miel qui se combine avec la fraîcheur des fruits d’automne et des 
notes de menthe, d’épices et de sherry. Une finale très longue, moelleuse, aromatique.                                                                                                                              

Aberlour 16 ans Ecosse Single Mat. La bouche est marquée par l’intensité du Sherry, avec des 
arômes fruités, quelques touches d’épices et des arômes floraux légèrement boisés. La finale est longue, 
chaude, aux notes fruitées et subtilement épicées. 

Aberlour 18 ans Ecosse. Single Mat. Une nouvelle expression d’Aberlour 18 ans bénéficiant d’un 
double finish en fûts de Sherry. Riche et fruité, notes d’abricot, de raisins secs enrobés de chocolat, de 
racine de réglisse et de noix de muscade râpée. La finale est Longue, complexe avec une douceur qui 
perdure en bouche.

Cardhu 12 ans Ecosse. Single Mat. veloutée, arômes de malt moelleux, une pointe boisée goût 
vanille et épices douces une finale avec de la rondeur, très chaleureuse marquée par le miel et le chêne.                                                                                                                                              

Akashi Meisei Japon.Blended.45 % orge maltée. Douceur, boisé, épicés, élégant.             

Akashi Meisei Deluxe Japon. Blended. 50% d’orge maltée : Moelleuse et équilibrée - Boisé,
fruits secs, épices, noix.la finale est longue et douce. Sherry léger.  

Togouchi Japon.  Single malts vieillis entre 3 et 9 ans. Résultat en bouche une Douceur, tourbe 
douce, crème fraîche, une finale chocolat amer, noisette.   

6,00€

12,00€

14,00€

15,00€

10,00€

10,00€

12,00€

8,00€

10,00€

12,00€

10,00€

6,00€

8,00€

8,00€

w h i s k i e s
4cl  



Jack Daniel’s est un whisky du Tennessee et non un bourbon(Kentucky), en effet, après distillation,
le whisky est filtré par une couche de charbon de bois d’érable de trois mètres avant sa mise en fut.

Ballantines 17 ans Ecosse. Blended. Crémeuse, empreinte de notes torréfiées de café et de crème 
brûlée, puis végétale sur la violette. En harmonie avec le nez, elle libère des saveurs douces - amères de 
réglisse et de café grillé. Elle possède également un caractère floral subtil de rose et de glycine.

Ballantines 21 ans Ecosse. Blended. Idéal pour un moment de dégustation, ce Blend régale les 
sens. La robe est intense, d’une couleur or ambré. Le nez, floral et élégant, conjugue des notes boisées
et vanillées, tandis que le palais se laisse attendrir par la douceur du miel, rehaussée par les arômes
plus virils de chêne et de tourbe.                                                                                                                     

Chivas Royal salut 21 ans Ecosse. Blended.  Excellent whisky de la célèbre marque Chivas 
Regal. Un Blend d'exception mûri dans des fûts de chêne, qui ne réunit que des whiskies ayant vieilli
au moins 21 ans. Au nez, les fruits rouges se font intenses. En bouche les saveurs deviennent rondes
et épicées avec une pointe de tourbe.                                                                                                                       

Chivas 15 ans Ecosse. Blended. Incroyablement doux et fruité. Des saveurs de poires pochées 
entremêlées de caramel au beurre et de caramels, le tout enroulé dans une merveilleuse texture veloutée. 
Avec une finale ronde et une touche de vanille en fin de bouche.
                     
Glenlivet 15 ans Ecosse. Single Mat. douce, riche. Elle se développe sur des saveurs de mangue 
mûre agrémentées de notes épicées (cannelle, poivre blanc) avec une finale longue, crémeuse, équilibrée. 
Elle se prolonge sur la sècheresse de notes épicées.

Glenlivet 18 ans Ecosse. Single Mat. : Epais et fruité, avec de la crème, de la pomme compote,
de l'orange confite.                                                                                                                           

Aberlour Forest 10 ans Ecosse. Single Mat. Un moelleux et un crémeux exceptionnels avec une 
touche sucrée-salée noix de muscade/miel qui se combine avec la fraîcheur des fruits d’automne et des 
notes de menthe, d’épices et de sherry. Une finale très longue, moelleuse, aromatique.                                                                                                                              

Aberlour 16 ans Ecosse Single Mat. La bouche est marquée par l’intensité du Sherry, avec des 
arômes fruités, quelques touches d’épices et des arômes floraux légèrement boisés. La finale est longue, 
chaude, aux notes fruitées et subtilement épicées. 

Aberlour 18 ans Ecosse. Single Mat. Une nouvelle expression d’Aberlour 18 ans bénéficiant d’un 
double finish en fûts de Sherry. Riche et fruité, notes d’abricot, de raisins secs enrobés de chocolat, de 
racine de réglisse et de noix de muscade râpée. La finale est Longue, complexe avec une douceur qui 
perdure en bouche.

Cardhu 12 ans Ecosse. Single Mat. veloutée, arômes de malt moelleux, une pointe boisée goût 
vanille et épices douces une finale avec de la rondeur, très chaleureuse marquée par le miel et le chêne.                                                                                                                                              

Akashi Meisei Japon.Blended.45 % orge maltée. Douceur, boisé, épicés, élégant.             

Akashi Meisei Deluxe Japon. Blended. 50% d’orge maltée : Moelleuse et équilibrée - Boisé,
fruits secs, épices, noix.la finale est longue et douce. Sherry léger.  

Togouchi Japon.  Single malts vieillis entre 3 et 9 ans. Résultat en bouche une Douceur, tourbe 
douce, crème fraîche, une finale chocolat amer, noisette.   

Oban 14 ans Ecosse. Single mat, très peu tourbé, saveurs de fruits de fin d’automne, 
figues sèches et miel aux épices suivis d’accents maltés et de feu de bois, finale douce et 
moelleuse finale conjuguant le bois de chêne, l’amertume et une pointe iodée.                                                                              

Ki lchoman Machir  Bay Ecosse Single Mat.  Ce whisky, fumé et élégant, présente 
des notes de fruits cuits et d'arômes de tourbe. La finale est longue et persistante sur des 
notes typiques des whiskies d’Islay.                                                                                                                                                             

Scappa Glensa Ecosse Single Mat.  saveurs de pêche et de poire mûre, de caramel 
crémeux et de vanille, parfaitement équilibrées par un goût subtilement fumé. Une Finale : très 
longue, s’achevant par une note fumée prononcée. 

Askaig Ecosse Single Mat.  C'est un whisky d’Islay marqué en bouche par notes 
gourmandes et suaves, chocolat noir cacao 90%, de bois brulé et de caramel. La finale est 
fumée et longue, légère pointe mentholée et vanille. Le nez est frais et tourbé.

Springbank 10 ans Single malt  - Tourbé - Vieilli 60% en fûts de Bourbon et 40% en 
fûts de Xérès, il séduit grâce à son profil joliment tourbé, ses élégantes notes florales mais 
aussi sa finale tout à la fois saline et huileuse

Is lay Mist  Ecosse Single Mat.  C'est un whisky d’Islay, Équilibrée - Céréales, tourbe, 
salin, boisé, une finale Persistante et douce - Tourbe, toffee, café.            

Rozel ieures Col lect ion France Lorraine. Single Mat Ce grand whisky tourbé 
d’exception possède une puissance contenue, une précision aromatique. Il résulte de la 
parfaite rencontre d’un whisky avec ses fûts lui conférant des notes végétales, fraîches et 
délicates pour un immense plaisir de dégustation.    

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

12,00€

12,00€

12,00€

12,00€

10,00€

10,00€

12,00€

whiskies tourbés 4cl  

Single omat in 12 ans Ecosse. Double maturation pour ce single mat, fûts de bourbon 
et fûts de xérès, gourmand, doux soyeux, notes de caramel, de fruits et d’épices douces.                                       

Koval Chicago USA. Composé à 51% de maïs et 49% de millet, le Bourbon KOVAL offre 
une expérience de consommation équilibrée, accessible, et sans pareil. La combinaison de grain 
inhabituelle fournit des notes de chutney à la mangue et vanille en bouche, avec une finale 
caramel poivrée.                                                                                                                                                       

Four Roses Smal l  Batch USA. Four Roses Small Batch est le fruit de l’assemblage de 
quatre bourbons uniques, riche et moelleuse, un équilibre d’arômes fruités et de riches saveurs 
épicées.

Quiet Man Ir lande. Léger et floral, notes sucrées et fumées, très belle équilibre entre les 
épices, le chêne et la vanille, finale douce et chaleureuse.                                                                                

Scapa Skiren Ecosse. Les arômes boisés de chêne et de pral ine tapissent le 
palais et  s 'enr ichissent de notes plus fraîches et mentholées avec des pointes de miel  
d 'acacia. Cette f inale très frui tée et r iche s 'agrémente par ai l leurs de parfums
gourmands d'éclair  au café et de moka.

bourbon 4cl  



Oban 14 ans Ecosse. Single mat, très peu tourbé, saveurs de fruits de fin d’automne, 
figues sèches et miel aux épices suivis d’accents maltés et de feu de bois, finale douce et 
moelleuse finale conjuguant le bois de chêne, l’amertume et une pointe iodée.                                                                              

Ki lchoman Machir  Bay Ecosse Single Mat.  Ce whisky, fumé et élégant, présente 
des notes de fruits cuits et d'arômes de tourbe. La finale est longue et persistante sur des 
notes typiques des whiskies d’Islay.                                                                                                                                                             

Scappa Glensa Ecosse Single Mat.  saveurs de pêche et de poire mûre, de caramel 
crémeux et de vanille, parfaitement équilibrées par un goût subtilement fumé. Une Finale : très 
longue, s’achevant par une note fumée prononcée. 

Askaig Ecosse Single Mat.  C'est un whisky d’Islay marqué en bouche par notes 
gourmandes et suaves, chocolat noir cacao 90%, de bois brulé et de caramel. La finale est 
fumée et longue, légère pointe mentholée et vanille. Le nez est frais et tourbé.

Springbank 10 ans Single malt  - Tourbé - Vieilli 60% en fûts de Bourbon et 40% en 
fûts de Xérès, il séduit grâce à son profil joliment tourbé, ses élégantes notes florales mais 
aussi sa finale tout à la fois saline et huileuse

Is lay Mist  Ecosse Single Mat.  C'est un whisky d’Islay, Équilibrée - Céréales, tourbe, 
salin, boisé, une finale Persistante et douce - Tourbe, toffee, café.            

Rozel ieures Col lect ion France Lorraine. Single Mat Ce grand whisky tourbé 
d’exception possède une puissance contenue, une précision aromatique. Il résulte de la 
parfaite rencontre d’un whisky avec ses fûts lui conférant des notes végétales, fraîches et 
délicates pour un immense plaisir de dégustation.    



l ' a b u s  d ' a lc o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é .  À  C o n s o m m e r  av e c  m o d é r at i o n .

Lagui l le XO France. Belle robe ambrée. Nez puissant de pruneaux, 
beaucoup de richesse et de concentration, arôme de pain chaud avec une 
touche de grillé et de pain d’épice. La bouche est suave, ronde. La finale est 
épanouie avec un retour de fruits à noyaux macérés. Un Armagnac très bien 
équilibré.                                                                                                                                                     

Lagui l le Hors d’Age France. Vieillissement de quinze ans en fût de 
chêne. Belle robe ambrée aux reflets acajou. Nez intense, de fruits confits, le 
tout sur fond vanillé signe d’un vieillissement en bois de grande qualité. La 
bouche est fraîche, ronde et très souple. Les tanins sont parfaitement 
fondus, magnifique mariage du bois et du fruit.

10,00€

12,00€

Armagnac 4cl  

Calvados AOC Lelouvier.  Une dominante de fruits murs (pomme, 
poire) se complète des premiers arômes de vieillissement, quelques épices 
telles que la cannelle.

Calvados Bio AOC 12 ans  France.  Tex Aie.   Au nez, il exprime
une vaste palette d’arômes : épices, coriandre, écorces d’orange amères 
confites, pruneau ainsi que des notes empyreumatiques.                                                                                                                                                                                                               

Calvados Bio AOC 18 ans  France. Le destin. La bouche est 
marquée d’un caractère boisé intense. Il offre une belle structure
tannique qui ne laissera pas votre palais indifférent.                                       

8,00€

10,00€

12,00€

calvados 4cl  

Une Mandarine Fine Napoléon. Belgique. Le fruit du mariage harmonieux
des meilleures mandarines.     
                         

6,00€

Liqueurs de fruits

Bel le Lheraud VSOP 3 ans. France. La texture en bouche est 
douce et luxueuse, offrant la délicieuse douceur de la vanille, la puissance 
de la crème brûlée et la vivacité du zeste d’agrumes et des raisins. Chaque 
gorgée est une célébration éclatante de la richesse du terroir de Petite 
Champagne.

Lheraud VS 5 ans. France. Bel équilibre, arômes de raisins secs, 
touche de vanille et un soupçon de crème brûlée, en fin de bouche, ainsi 
qu'une touche d'agrumes.

Lheraud XO 10 ans. France. Ce cognac "oublié" est d'une richesse 
inépuisable, il est d'une douceur et d'une élégance infinies. Attendez-vous à 
une finale veloutée et vanillée.

6,00€

8,00€

10,00€

cognac 4cl  

4cl  

Bai ley I r ish Crème Al lemagne. Crémeux, avec des notes de café, 
de chocolat et des arômes d'amande. Palais : Rond, avec le goût du whiskey 
qui vient soutenir les saveurs crémeuses et vanillées.     

6,00€

Liqueurs de Whiskies 4cl  

Anisette Marie Br izard  France. Elégante, fraîche et puissante, 
l'Anisette allie noblesse et charme. 

Get 27  France. Une liqueur de Menthe composé de 27 plantes.                                                                                                                                                                       

Get 31  France. Met parfaitement en valeur les arômes de la menthe poivrée.   

Fele’geto corse  France, Afin d'élaborer le Feli'geto, ils utilisent la Népita, 
plante aromatique corse de la famille de la menthe. 

Lorenzo Inga Limoncel lo , Italie. Le Limoncello est probablement
la liqueur italienne la plus populaire. L’origine historique est revendiquée
par les producteurs de la région de Sorento.

Manzana Verde.  " Manzana " signifie pomme verte en espagnol. 
La Manzana Verde Briottet dégage la vigueur capiteuse, douce et fruitée, 
des pommes sauvages récoltées dans les montagnes basques.

Viel les Prune 5 ans,  Famille Moutard. France. Ronde charnue, avec
sa robe allant du rouge au bleu en passant par le violet, ou à l’opposé jaune
ou verte, la prune est le fruit commun à toutes les régions françaises.                                                                                                                                                    

Poire Pr isonnière Ogier  France.  L’eau de vie de poire williams
d'Ogier donne la sensation de croquer dans une poire bien juteuse. Elle
est légère, fruitée et ronde et sa finesse ravi l'initié ainsi que l’amateur.                                                                                                                                                 

Viel le Mirabel le Metté  Alsace France. Équilibré, aux notes de
tarte à la mirabelle.                                 

Framboise Metté  Alsace France.   Dense et moelleux, aux notes de 
sorbet framboise et de confiture. Finale : fruitée et persistante.             

8,00€Liqueurs de plantes 4cl  

8,00€

10,00€

8,00€

8,00€

EAu de vie 4cl  



P R I X  N E T s .  S E R v i c e  c o m p r i s .
L e  r e g i s t r e  d e s  a l le r g è n e s  à  d é c l a r at i o n  o b l i g at o i r e  c o n t e n u s  

d a n s  n o s  p l a t s  e s t  d i s p o n i b le  à  v o t r e  d e m a n d e .

l ' a b u s  d ' a lc o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é .  À  C o n s o m m e r  av e c  m o d é r at i o n .
l a  m a i s o n  n e  p r e n d  p a s  :  l e s  c h e q u e s ,  l e s  t i c k e t s  r e s ta u r a n t

e t  l e s  c h e q u e s  va c a n c e s .  m e r c i .
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